
Oudejaarsavond in de Mayeur 

Saint Sylvestre au Mayeur 

 

Degustaties 

Dégustations 

 
***  

wilde zeebaars tartaar – lime - kruidensalade  

tartare bar de ligne sauvage – lime – salade d’herbes  

 

***  

!!! Gestampte bio bintje “Moscovite”- Imperial gold kaviaar 25gr 

!!! Ecrasé de bintje bio “Moscovite”- Imperial gold caviar 25gr  

 

***  

Bretoense Sint Jakobs noten – gebakken ganzenlever –

bospaddenstoelen – algen emulsie 

Noix de Saint-Jacques Bretonnes – foie d’oie poêlé – 

champignons des bois – émulsion d’algues 

 

*** 

ravioli - zeekrab – mango – zachte curry saus 

ravioles - tourteau – mangue- sauce curry doux 

 

***  

Risotto van bintjes – oude Parmezaan – ossenstaart – 

nieroogkreeft “Gulvinec” 

Risotto de bintjes – Vieux parmesan – queue de bœuf – 

langoustine « gulvinec » 

 
***  

Hindenoot – Fine Champagne – truffel - tuinbonen 

Noisette de Biche – fine champagne – truffe – fèves des marais 

 
***  

Warme souffle Montauban - druiven 

Soufflé chaud Montauban - raisins 

 
*** 

Champagne om middernacht 

Le verre de Champagne à minuit 

 

Menu 6 gangen 99€ , met aangepaste wijnen 150€ 

Menu 6 services 99€, avec vins assortis 150€ 

 
!!! Menu 7 gangen 134€, met aangepaste wijnen 185€ 

!!! Menu 7 services 134€, Avec vins assortis 185€ 

 


